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EpeuvntAg
IvaTitouTo Ktnviatpikwv Epeuvwy, EAIO - Afuntpa, ©caaahovikn (EANGSQ)

Aobkipog Epeuvntig (BaBuidag A') atov Topéa Yyieiviag Tpogipwv ZwikAg MpoéAsuong

ETmikoupog kaBnyntig MN.A. 407
2xoM 1aTpikwv Emotnuwy, TuApa Ktnviatpikng, ©cooahovikn (EANGSQ)

Emikoupog kaBnyntrg MN.A. 407 atov Topéa Ktnviatpikig Anudoiag Yyeiag Tou TUrfuaTtog Krnviarpikrig
Tou AlNG. ZT0 TTACiCIO TOU paBruaTog Tou 40U £TOUG TNG OX0ANG "Acknaon otnv YyievA Tpogipwy
ZwikAg MpoéAeuang kai atn MikpoBiohoyia Tpoipwv", CUPHETEIXO OTNV OISOCKOAI TWV QOITNTWV
KOTA TIG ETTIOKEWEIG TOUG OTA OPAYEIQ,

ETrikoupog kaBnyntng
University of Surrey, Guildford (Hvwpuévo BaaiAeio)

ETrikoupog ka@nynTg otov Topéa Krnviarpiking Anuéoiag Yyeiag Tng KTnviarpikng oXoAng tou
MavetrioTnpiou Tou Surrey. 210 TTAQICIO TwWV POBNUATWY Tou 30U Kal 40U £TOUG TNG OXOAIG TTOU
oxeTifovtal ue TNV Krnviarpiki Anpéoia Yyeia, oupueteixa oTig SIOAEEEIG, OTO EpYOOTNPIOKA
MabruaTa, OTIG ETTIOKEWEIG JE TOUG POITNTEG OE TQAYEIQ, TITNVOOPAYEID KOl TUPOKOEI, OTNV €TTIAOYA
Twv BepdTwy yia TIG BEWPNTIKES KOl EPYOOTNPIAKEG EEETATEIG Kal aTh S10pOWaON TwV AVTIGTOIXWY
Oepdmwy.

"Huouv Kupiwg utretBuvog yia Tn SidackaAia Twv padnudrwv MikpofioAoyia Tpogiuwy,
Tpoipoyeveig AINWEEIS kal TOEIVwaEelg, ETNBewpnon Tou KOKKIVOU KPEATOG Kal TOU KPEATOG
TTIOUAEPIKWY , AopdAeia Twv Tpogipwy, HACCP kai dAMa ZuotAuata Aiao@dhiong Moiétntag (ISO
22000 ka1 9001, BRC , IFS, Global GAP) kai Tn Xprion JOPIOKWY PEBOBWV yIa TNV QViXVEUTH Twv
vOBEIWV OTa TPOPIUA KAl YIO TNV TAUTOTTOINON KAl YEVOTUTINGT TwV TPOPILOYEVWYV TTaBoyOvwv
MIKPOOPYQVIOUWV.

"Huouv €T1ioNG 0 ETTIKEPAArG/OUVTOVIOTHG TOU KUKAOU EKTTAIOEUONG TTOU OXETICETAI PE TNV KTnvIaTpiknA
Anudéoia Yyeia oTo 50 €106 TOU TTPOYPANUOTOG GTTIOUSWY, O GUVTOVIOTAG TwV KTNVIOTPIKWY
EpeuvnTikwy Zepivapiwy, 0 GUVTOVIOTAG VOGS TTPOTTTUXIOKOU KAl EVOG METOTTTUXIOKOU UaBrUaTog Kal
péNog TNG Epeuvnrikig ETnipotmig kai Tng NASPA emiTpottig TG KTnviarpikrg ZxoAng Tou Surrey.

Epeuvnig
IvoTitouTo Ktnviatpikwv Epeuvwv EGIATE, @sooalovikn (EANGDQ)

Extmévnon Tng PETadIBAKTOPIKNG £pEUVAG HE TITAO: "MEAETN yia TOV ETTITTOAQCHO, UTTOTUTTOTTIOINGT) Kal
€AEYX0 TNG QVTIMIKPOPIOKAG OVTOXIG TOU KAUTTUAOBOKTNPIBIOU aTTd O@AyIa OpvIBiwV Kal N
TTOOTEPIWHEVA YANOKTOKOMIKA TTPOIOVTA" XPNHATodoTOUNEVNG OTTO TO YTTOUPYEIO AYPOTIKAG
Avarrrugngkar Tpogipwy kai Tnv Eupwtraikr ‘Evwon.

Epeuvntig
IvoTitoUTto E@apuoopévwy BioemoTnuwy Tou EBvikoU Kévtpou ‘Epguvag kal TexvoAoyIKAG
AvarTuéng

ExTTévnon YETadIdaKTopIKnG £pEuvag Pe TITAO: "AvATTTugn peBddwyv ypriyopng avixveuong Tmraboyovwy
opyaviouwv" xpnuatodotoupevng atéd Tnv SIEMENS kai 1o 16pupa Kpartikwy YTrotpo@iwy - IKY.
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EmkepaAng EmBewpntig
EUROCERT AE.

EmikepaAng EmBswpntig ISO 22000, ISO 9001, Non GMO Feed — E¢wrepikdg ouvepydTng
EUROCERT

Ekmraideudpevog emBewpntig BRC (v6) uetd atrd emmuxnuévn TTapakoAoubnon oeuivapiou pe
egetaoeig kal IFS (v6)

(Exw trpaypoToTioosl TePICoOTEPES a1rd 120 £TMIOEWPAOEIG TWV AVWTEPW
OUOTNPATWY BI0OQPAANIGNG TTOIOTNTAG KAl ACPAAEING O€ ETAIPIEG TPOPIMWV).

ETmike@aAig emBewpnTrg TV KATAoTNHATWY Aiavikou gptropiou Mapivotroudog - Carrefour,
EKTTaIS€UTAG TOU TTPOCWITTIKOU TWV KOTAOTNHATWY OXETIKA WE TIG BACIKEG apXES YYIEIVAG Kal
ACQAAEIAG TWV TPOPIHWV.

m 8 emBswpriosic o Hypermarket Carrefour (4,000-12,000 m?)
m 18 emBewprioeig oe Carrefour (600-4,000 m?)

B 20 ekTTaIdeUTIKG OeIVAapIa (8 wpeg) 15-16 epyadouévny KABe popd (ZuvoAikr) exttaideucn > 300
epyalopévwv)

>UpBouAog
AuTtoaTraoXoAoUpEVOG

ZUuBoUAOG — ZuvepydTng BIOUNXAVIWY TPOYIKWY yia TRV avarTugn cuotnudtwy HACCP kai ISO
22000, ka1 o€ BEPaTO AOPAAEING TPOWPIWY, HIKPOPBIOAOYIOG, UYIEIVAG KAl TEXVOAOYIOG TPOPIUWY KOl
ekTTaideuong TrpoowTTikoU (Exw ouyypdyel repioodtepeg amrd 40 peAéreg HACCP kan ISO 22000
YO ETAIPIEG TPOPIWIV)

ETrikoupog kaBnyntig
MavemoThuio Tou AiBePTTOUA

ETrikoupog kaBnynTrg atov Topéa Krnviarpik Anuéoia Yyeia Tng KTnviaTpikig oXoARg Tou
MavetmioTnpiou Tou AiBePTTOUA. 210 TTACICIO TWV YaBnNPATWY Tou 30U Kol 40U £TOUG TNG OXOANG TTOU
oxertiovtal pe Tnv Ktnviarpikn Anpéoia Yyeia, CUPUETEXa OTIG SIGAEEEIG, OTA EPYOOTNPIOKA
MabruaTa, oTIG ETTIOKEWEIG PE TOUG POITNTEG OE GQAYEIQ, TITNVOOPAYEI KOl TUPOKOEI, OTNV ETTIAOYA
TwV BepdTwV yia TIG BEWPNTIKES KOl EPYOOTNPIAKEG EEETATEIG Kal 0Th 10pOwWaoN TWV AVTIGTOIXWY
Bepdmwy. ‘Huouv Kupiwg utretBuvog yia Tn didackaAia Twv padnudtwy MikpofioAoyia Tpo®iuwy,
Tpoipoyeveig AINWEEIS kal TOEIVWaEelg, ETNBewpnon Tou KOKKIVOU KPEATOG KAl TOU KPEATOG
TIOUAEPIKWV , AapdAeia Twv Tpogipwv, HACCP kai AMa Zuotipata Alao@aAiong Moiétrag (ISO
22000 ka1 9001, BRC , IFS, Global GAP) kai Tn Xprion JOPIOKWY PEBOBWV yIa TNV QViXVEUTN Twv
VOBEILWY OTa TPOPIUA KAl IO TV TAUTOTTOINGN KAl YEVOTUTINGN TWV TPOPILOYEVWY TTABoyOVWY
MIKPOOPYQVIOUW)V.

MeTadI5aKTOPIKOG EPEUVNTAG

IvoTirouTto Eappoopévwy Bioemotnuwy (INEB) Tou EBvikou Kévrpou ‘Epeuvag kai
Texvoloyikrig Avarruéng (EKETA)

MeTad15akTopIkOg epeuvnTig OTO IvaTiTouTo Eappoopévwy Bioemaotnuwy (INEB) Tou EBvikou
Kévtpou ‘Epeuvag kai Texvoloyikig Avarruéng (EKETA) oTta TrAaioia Tou peuvnTikoU TTPOYPANHaTOS
«Agri-Genomics Transfer and Dissemination Between Greece & Bulgaria» kai Inno Food See.
JupETEiXa OTIG CUVEDPIACEIG TG BIEUBUVOUCOG ETTITPOTTAG, OTNV oUVTAEN TTAPASOTEWV KAl
QUAAaBIwV BIGdoaNG, OTNV TTPOETOIKATIO TOU EKTTAIBEUTIKOU UNIKOU KOl OTNV EKTTAIOEUTT) - KATAPTION
EPEUVNTWV OTTO XWPES TNG AvaToAIKN G EUpWTING TTOU CUUKETEIXAV OTA OVWTEPW TTPOYPAUUATA.
"Huouv eTriong péAog TNG £peUVNTIKAG OGS TTOU ATaV UTTEUBUVN YIa TNV AVIXVEUCT) TNG TTOPOUCIag
DNA aAdyou ae Tpé@iua aTn Bopeia EANGOa. ETriTTAéov, fuouv UTTEUBUVOG yia TNV TTIPOETOINAGCIO TOU
10pUPaTog Katd Tn Sladikaaia moToTToinang évavri Tou TTpotUTrou 1ISO 17025 yia popiakég eBddouG.

EmémTng Krnviatpog
EANvik6g Opyaviopdg M'ahaktog kal Kpéatog (EAOTAK)

EmrémTng otov EAANVIkG Opyavioud MaAakTog kai Kpéatog (EAOMAK) utrelBuvog yia Tov éAeyxo
100Quyiwv KkpéaTog. Mpaypatotoinoa TepIcaoTEPES OO 150 £TTIOEWPNOEIG OE YOAAKTORIOUNXAVIEG,
TUPOKOUEI, OQAyEiQ, TITNVOo@ayEia Kal ETTIXEIPATEIG EUTTOPIOG, TEUAXIOUOU Kal ETTECEPYATIOG
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KPEQTOG.

11/11/2009-07/12/2009  Ktnviatpog
Kévtpo Ktnviarpikwv 16pupdtwy Occoahovikng (K.K.1.O.)

Krnviarpog a1o Kévtpo Krnviatpikwv 18pupdrtwy @eacarovikng (K.K.1.0.) oto Turjua MNaboAoyiag
Mvwv

05/05/2008-04/01/2009  EmrémrTng Ktnviatpog
EANvik6g Opyaviopdg M'ahaktog kal Kpéatog (EAOTAK)

EmrémTng otov EAANVIk6 Opyavioud MaAakTog kai Kpéatog (EAOMAK) utrelBuvog yia Tov éAeyxo
100Quyiwv KpEaTog Kal YAAaKTOG. Mpayuatotroinoa Trepicodtepeg atrod 150 emBewpnoelg o
YOAOKTOBIOUNXOVIEG, TUPOKOEIQ, TQAYEIQ, TITNVOTPAYEID KAl ETTIXEIPAOEIG EUTTOPIAG, TEMAXIOUOU Kal
ETTECEPYOOIAG KPEATOG

17/08/2007-2rpepa  EKTTQIOEUTAG
E®ET

Exmraideutng-Zuvepydrng Eviaiou ®opéa EAéyxou Tpogipwyv (E.®.E.T.) eviayuévog oto Mevikd
Mntpwo Ekmaideutwyv Tou EPET, pe apiBud pntpuwou 667

14/11/2006—14/11/2007  "E@edp0og Zunviag Knviatpog
MoAepikr Aepotropia

"E@edpog Ktnviarpog TnG MoAepikig Aepotropiag. YTTeUBuvog yia ToV EAEyX0 TwV TTIPOUNBEILY,
TWV HAYEIPEIWY, TWV ECTIOTOPIWV KAl TV KUNKEIWY Twv povadwy 124 MBE, 251 I'NA, 351 MKB kai
113 MM.

06/10/2005-18/10/2006  Ktnviatpog - MikpoBI1oAdyog
Emtporr Epeuvwv ApiaToteAgiou MavetmoTnuiou @ecoalovikng

Y1re00uvog yia TNV UtrooAr TG TTPOTAONG , TNV TTEIPAMATIKE SlaSIKOTia KOl TNV EKTTOVNON
HeAETNG Tou £pyou Tou YTroupyeiou AypoTikig AvaTrTugng kai Tpo@ipwy e TiTAo: «MeAEmn yia
QTTOTEAEOLIQTIKOTEPO UYEIOVOUIKO EAEYXO OQayiwV Kal TTPOIOVIWV KPEATOS QTTO KOTOTTOUAO O€
OQAYEIOTEXVIKES EYKATAOTATEIS Kal GUYKPION TNS TTOIOTNTAS TwV TTAPQAYOUEVWY TTOOIOVTIWV LIETAEU
oUyxpPoVWV Kail TTapadoaiakwV (TTaAaids TexvoAoyiag) apayeiwv atnv kevipikn Makedoviay.

05/09/2005-04/09/2006  KTnviatpog
Ktnviatpikr AiedBuvaon KiAkic
Krnviarpog otnv Kmviarpikr) AictBuvon KiAkig oTo Turjpa Ktnviarpiki Anpdoiag Yyeiag.
KTnviaTpikEG paaTnPIOTNTEG Kal ETTIOEWPNOEIG ETAIPILIV TPOPINWV

16/12/2004-26/03/2012  EpyaoTnpiokOg ZuvepydTng
Kmnviatpikr) ZxoA A.lN.0©.

EpyaoTnpiok6g Zuvepydrng ota pabrjpata Tou Topéa Yyieviag kai TexvoAoyiog Tpo@ipwy ZwikAg
Mpoéheuang Tng Krnviarpikng ZxoAng Tou A.lN.0.

EKMAIAEYZH KAI KATAPTIZH u

13/01/2016-15/11/2017  MéNog Tng Akadnpiag Avwtartng Ektaidsuong
TuARpa AvwrtaTtng Exmraideuang, University of Surrey, Guildford (Hvwpuévo BaaiAeio)

Bpetaviké mpoTutro mAaioio yia T didaokaAia kai Tn oTAPIEN TNG HAdnong otnv TpIToRAOuIa
eKTTaidEUON.

Kwdikég avayvwpiong: PR137268

1/10/19 © Evpwnaikr Evwon, 2002-2019 | http://europass.cedefop.europa.eu YeAiba 3 /8



Seuropass

1/10/19

16/12/2004-26/03/2012

01/10/2003-11/12/2004

01/10/1997-23/07/2003

ATOMIKEZ AEZIOTHTEZ

MnTpIKA(€G) YAWooa(EQ)

=€éveG YMDOOEG

ayyAIKd
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AIBAKTOPag TNG KTNVIATPIKAG ZX0AAG

Kmnviatpikr) ZxoA A.lN.0O.

Ai1ddkTopag (PhD) aotov Topéa TnG YyIEIVAG Twv Tpogiuwy ZwiKAG TIPOEAEUaNG, ZXOAN
Krnviatpikng, ApioTtotéAcio MavemoTrjpio ©@ecoaAovikng

BaBuog Aid. AiaTpifig : ApioTa

O¢ua Aid. AiaTpIBAG : BiotrpooTagia Tou opviBgiou KPEATOG KAl TWV TIPOIOVTWYV TOU OTTO
TTaB0oyOVOUG HIKPOOPYAVIGHOUG

MeTaTTTUXIOKOG TITAOG

The University of Reading

MSc in Food Technology & Quality Assurance (Texvohoyia Tpo@ipwy kai Aiao@daAion Moidtntag)
Babuog Mruyiou : Apiota (PASS with DISTINCTION)

TitAog dImA. epyaciag: Age gelation of UHT milk (ZehaTivottoinon Tou UHT ydAakTog oTn TTépodo
TOU XPOVOU).

Baoikd MaBrjuata : Food Microbiology, Food Chemistry, Food Analysis, Sensory Analysis, Food
Processing, Statistics, Quality Assurance (BRC, HACCP, ISO 9001), Food Legislation, Microbial
Quality Assurance, Commodities.

Mruxio Ktnviatpikig ZXoAng

Ktnviatpikr] ZxoA A.lM.0.

BaBuag Mruyiou : Aiav kaAwg (6,51)

KareuBuvon Yyieviig kai Texvohoyiag Tpogipwy Zwikig MpoéAeuong

|
eMNVIKG
KATANOHZH OMIAIA PAGH
MpogopikA Iparm (avéayvwon) Emkoivwvia MpogopIkn ékppacn
Cc2 C2 Cc2 Cc2 Cc2
Metarrruyiakr) ®oitnon oe Bpetaviko MNavemoTrpio, First Certificate in English (Grade: A), TOEFL: 253
C1 C1 C1 C1 C1

Certificat (Bien), Sorbonne | (Passable)

Emireda: A1 kai A2: Baoikdg xpoTtng - B1 kai B2: Avegdptntog xpriotng - C1 kai C2: 'EPTTEIPOG XPrioTng
Koivé Eupwrrdiikd MAaiolo Avagopdg yia TAWCoEG

Zepivapia

23/11/11-26/11/11: BRC Global Standards. Third Party Auditor — Global Standard for Food Safety
(Issue 6) uttd Tnv aiyida Tng EUROCERT

15/5/08-16/5/08: «EcwrepIKoi £MBEWPNTEG TUCTNUATWY BIOXEIPIONG OOPAAEING TWV TPOPIUWY
oupewva pe 1o TTpoTutto EAOT EN ISO 22000:2005» utrd Tnv atyida Tng EUROCERT

29/10/07-9/11/07: «Mnyaviopoi avBeKTIKOTNTAG OTa AVTIRIOTIKA, ZUYXPOVESG UOPIAKES TEXVIKEG» UTTO
TNV aryida Tou EGIATE

15-19/5/06: « EAeyxog ouaTnudatwy dloo@daNiong TroiotnTtag Tpo@ipwy (HACCP)» utré v alyida Tou
EQET

30/5/05-3/6/05: «Trichinella spiralis, ekTTaideuon Twv KTNVIATPWY Tou dnuoaciou» KTnviarpikr ZX0oAR
AlNe

26-30/7/04: Food Safety Management Systems Auditor/ Lead Auditor Training Course (ISO
9001) Food Industry Training Reading (F.I.T.R.) Course number A17192 Certificated by IRCA
(Certificate no: LA 441)
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3/6/04: “Health Claims, GM, Allergens: Getting the New Labelling Requirements Right’Food Industry
Training Reading (F.L.T.R.)

Word, Excel, Internet, Outlook, Powerpoint, Windows (MioTotrointiké ACTA)

B1,BE,B

EpeguvnTik6 £pyo wg emike@aAng Epguvnrig

1/03/2016-31/07/2016: Zxediaopudg, uhoTToinaN Kal KTTévnon Tng épeuvag pe TiTAo: "Investigating the
association between the microbiome profile of broilers with the occurrence and burden of
Campylobacter infection" xpnuatodorolpevng ammd Tn ZxoAn Yyeiag kai laTpikwv EToTnuwy Tou
TTQVETTIOTNUIOU Tou Surrey.

MpouTtroAoyiopdg £pyou: £32.000,00

01/02/2015-30/11/2015: >xedloop6G, UAOTTOINON KAl EKTTOVNOT TNG METOBIBAKTOPIKIG £EPEUVOG UE
TiTAO: "MEAETN yia TOV ETTITTOAACO, UTTOTUTTOTTOINGT Kal EAEYXO0 TNG AVTIMIKPOBIOKNAG AVTOXNG TOU
KapTTUAOBaKTNPISIOU ATTO GPAYIa OPVIBIWV KAl PN TTACTEPIWKEVA YOAAKTOKOUIKG TTPOIOVTA”
XpnuaTtodoToupevng atd To YTroupyeio AypoTikAg AvaTTTugng kail Tpogiuwy Kail TNV EupwTraikn
‘Evwon.

MpoUTtroAoyiopdg épyou: 32.485,00 €

15/9/2014-31/01/2015: Zxediaoudg Kal UAoTroinan WETAdIOOKTOPIKAG EPEUVAG [E TITAO: "AVATTTUEN
MEBBdWV ypryopng avixveuong Traboydvwy opyaviouwy" Tou MNpoypdupatog Xpnuatoddtnong
Epeuvnmikwv Mpoypaupdtwy ApioTeiag IKY-SIEMENS.

MpoUTtroAoyiopdg épyou: 37.000,00 €

EpeguvnTiké £pyo wg HEAOG EPEUVNTIKNG OUASAg

01/02/2012—-31/01/2014: MeTadIBaKTOPIKOG EPEUVNTHG OTO IvaTiToUTo EQapuoouévwy BioemoTnuwy
(INEB) Tou EBvikou

Kévtpou ‘Epeuvag kai TexvoAoyikng Avarruéng (EKETA) ota TTAioIa Tou epeuvnTIKOU TTPOYPAUMATOS
«Inno Food See».

MpoUTtroAoyiopdg épyou: 1.682.245,00 €

01/02/2012—-31/01/2014: MeTadIdOKTOPIKOG £PEUVNTAG GTO IvaTiToUuTo Eapuocuévwy BioetmioTnuwy
(INEB) Tou EBvikou

Kévtpou ‘Epeuvag kai Texvoloyikig Avarruéng (EKETA) oTa TrAaioia Tou epeuvnTiKoU TTpoypaUPoTOg
«Agri-Genomics Transfer and Dissemination Between Greece & Bulgaria».

MpoUTtroAoyioudg épyou: 498.160,25 €

06/10/2005—18/10/2006: Y1reUBUVOG yia Tnv UTIOROAR TNG TTPATACNG, TNV TrElpapaTikr| dlodikaaia Kal
TNV KTTOVNON

MEAETNG TOU €pyou TToU XpnUaTodoTrBNnKe attd To YTToupyeio AypoTikrg AVATTTugng kai Tpogipwy pe
TiTAO: «MeAETN yia

QATTOTEAECUATIKOTEPO UYEIOVOUIKO EAEYXO OPAYiWV Kal TIPOIOVTWY KPEOTOG OTTO KOTOTTOUAO GE
OQAYEIOTEXVIKEG EYKATOOTATEIG Kl OUYKPION TNG TTOIOTNTAG TWV TTOPAYOUEVWV TTPOIOVTWV HETAEU
oUyXPOoVWV Kal TTapadooIakwyY (TTAAQIGS TEXVOAOYiag) aayeiwv oTnv KevTpikr) Makedoviay.

MpoUTtroAoyiopdg épyou: 70.000 €

1.loannis Sakaridis, Nikolaos Soultos, Eleni lossifidou, Paulos Koidis and loannis Ambrosiadis
(2011) Prevalence and antimicrobial resistance of Salmonella serovars from chicken carcasses in
Northern Greece - Journal of Food Safety — 31, 203 —210. I.F. =0.72

2.loannis Sakaridis, Nikolaos Soultos, Eleni lossifidou, Anna Papa, loannis Ambrosiadis and Paulos
Koidis (2011) Prevalence and antimicrobial resistance of Listeria monocytogenes from chicken
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carcasses in Northern Greece - Journal of Food Protection — 74, 1017 — 1021. |.F. = 1.937

3.loannis Sakaridis, Nikolaos Soultos, Chrysostomos Dovas, Ekaterini Papavergou, loannis
Ambrosiadis and Paulos Koidis (2012) Isolation and identification of lactic acid bacteria from chicken
carcasses with inhibitory activity against Salmonella spp. and Listeria monocytogenes — Anaerobe —
18, 62 —66. |.F. =2.409

4.loannis Sakaridis, loannis Ganopoulos, Anagnostis Argiriou and Athanasios Tsaftaris (2013). High
Resolution Melting analysis for quantitative detection of bovine milk in pure water Buffalo Mozzarella
and other buffalo dairy products. International Dairy Journal — 28, 32 — 35. |.F.=2.401.

5.loannis Sakaridis, loannis Ganopoulos, Anagnostis Argiriou and Athanasios Tsaftaris. (2013) A fast
and accurate method for controlling the correct labelling of products containing buffalo meat using
High Resolution Melting (HRM) analysis. Meat Science — 94, 84-88, |.F.= 2.275

6.loannis Ganopoulos*, loannis Sakaridis*, Anagnostis Argiriou, Panagiotis Madesis and Athanasios
Tsaftaris. (2013) A novel closed-tube method based on High Resolution Melting (HRM) analysis for
authenticity testing and quantitative detection in Greek PDO Feta cheese. Food Chemistry — 141,
835-840, I.F.= 3.65

7.loannis Sakaridis, Nikolaos Soultos, Christos Batzios, Paulos Koidis and loannis Ambrosiadis
(2014) Evaluation of lactic acid bacteria isolated from chicken carcasses with inhibitory activity against
Salmonella spp. and Listeria monocytogenes Checz Journal of Food Sciences - 32 (1), 61-68, I.F. =
0.676

8.loannis Sakaridis, loannis Ganopoulos, Panagiotis Madesis, Athanasios Tsaftaris and Anagnostis
Argiriou. (2014) Genotyping of Listeria monocytogenes strains isolated from poultry carcasses using
High Resolution Melting (HRM) analysis. Biotechnology & Biotechnological Equipment,
(http://dx.doi.org/10.1080/13102818.2014.901681) |.F. = 0.760

9.Panagiotis Madesis, loannis Ganopoulos, loannis Sakaridis, Argiriou Anagnostis, Athanasios
Tsaftaris. (2014) Recent advances of DNA-based methods for tracing the botanical origin of food
products. Food Research International — 60, 163—172, |.F. = 3.005

10.loannis Sakaridis, loannis Ganopoulos, Nikolaos Soultos, Anagnostis Argiriou, Panagiotis
Madesis and Athanasios Tsaftaris. (2014) Identification of Lactic Acid Bacteria isolated from poultry
carcasses by High Resolution Melting (HRM) analysis. European Food Research and Technology -
238 (4), 691-697, |.F. = 1.436.

11. loannis Sakaridis and Michael J. Lewis. (2016) Detecting a rapid method for measuring the
proteolytic activity of raw and UHT milk. SDRP Journal of Food Science & Technology — 1 (2).

12. loannis Sakaridis, Richard J. Ellis, Shaun A. Cawthraw, Arnoud H.M. van Vliet, Dov J. Stekel,
Johanna Penell, Mark Chambers, Roberto M. La Ragione, Alasdair J. Cook. (2018) Investigating the
association between the caecal microbiomes of broilers and Campylobacter burden. Frontiers in
Microbiology, (9) 927, I.F. = 4.076.

13. loannis Sakaridis, Theofilos Papadopoulos, Evridiki Boukouvala, Loukia Ekateriniadou, Georgios
Samouris and Antonios Zdragas. (2019) Prevalence and antimicrobial resistance of Campylobacter
spp. in a Greek poultry slaughterhouse: Evidence of cross-contamination through the slaughtering
procedure. Acta Veterinaria, 69 (3), 325-339, I.F. = 0.656.

14. loannis Sakaridis. How is Brexit going to affect the Higher Education sector in the UK? Under
review

*equal contribution

m 3-4/4/2019: Meeting of the SCAR CWG on Animal Health & Velfare Research. NpookekAnpévog
oMIANTAG pe TiTAO eiI0rynong: "Valuing and protecting the food chain™

m 11-14/5/2018: 140 MNaveArvio KTnviatpiké Zuvédpio pe Bépa: «H KtnvioTpiki o€ éva KGoUo TTou
aAAGCel». MpookekAnpévog olIANTAG LE TiTAO €101yNONG: «Avixveuon voBeiag o€ TpO@IUa
{WIKNAG TTPOEAEUCNG PE TN XPOT MOPIOKWV HEBOSWV »

m 24-25/4/2017: Multi-scale Analysis of Host-microbe Interactions ato Norwich Tou Hvwuévou
BaaoiAgiou. Zuppetoxn pe avaprnuévn avakoivwon (Poster) oto ouvédpio pe TiTAo:
"Investigating the association between the ceacal microbiome profile of broilers and the
prevalence, and burden of Campylobacter infection"

m 14/3/2013: Infoday Tou eupwTTaikoU epeuvnTIKOU TTPOYPAUMaToS Inno Food See atnv Odnood Tng
Oukpaviag. Mapouciaon avakoivwong e TiTAo: «Biopreservation of foods of animal origin»

m 9/3/2013: «MpoPioTika TpdPIpa» Huepida YTroupyeiou AypoTikng AvaTrTugng kai Tpogipwy.
Mapougiaon avakoivwong e TITAO: «ATTOHOVWOT) KAl TOUTOTTOINCT BIOTTPOCTATEUTIKWV
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KOAAIEPYEIWV OSUYAAQKTIKWY BaKTNPiwv»

m 4/7/2012: Metagenomes and Food: Innovations for Agriculture, Nutrition and Health. Zuvédpio uttd
TNV aryida Tou IvaTirouTou Epappoouévwy BioemaTtnuwy, Tou Zuvdéapou Biopnxaviwyv Bopeiou
EAMGBag kai Tou MaAikoU Mpogeveiou. Mapouaiaon avakoivwong e TiTAo: «Microbial
Metagenomics of Animal products»

m 11-13/11/2011: 4° MNaveAAjvio ZuvEdpio Tpogipwy. Zuyxpovn MNpoaéyyion otny Yyievi kai
AcdAcia Twv Tpogiywv. Mapouciaon avakoivwong pe TiTAo: «AgloAdynon Tng
AVTIMIKPORIOKAG Spdong Twv ouyaAdKTIKWYV BakTnpiwv évavti Twv Salmonella spp. kol
Listeria monocytogenes Trou aTToJovVWONKav a1rdé o@dyia opviBiwvy.

m 18-20/3/2011: 2° MNaveAAvio Zuvédpio KTNvIaTPIKAG TTapaywyIKwV {WwV, UYIEIVAG — ACQAAEIag
TPOPiNWY dwIKAG TTPpogAeuong & TTpooTaadiag Tou KatavaAwTh. Mapouciaon avakoivwong pe
TITAO: « ATTOMOVWOT KOl TOUTOTTOINGT) OSUYOAOKTIKWY BOKTNPIWYV OTTO 0@AYIa KOTOTTOUAOU
Me avaoTaATikr) dpdon katd Salmonella spp. kai Listeria monocytogenes»

m 4-6/6/2010: 3° MaveArvio Zuvédpio TnG AlsTnioTnuovikng Etaipiag Aiaopdahiong Yyieivig Tpogipwy
(A.E.AY.T.). ZuppeTOXA OTA TTPAKTIKG TOU GUVEDPIOU PE TNV avakoivwor: «Algpeivnon Tng
TIApouUaiog o§UYAAOKTIKWY KOAAIEPYEIWV O TPAYIN OpVIBiWV KPEOTTOPAYWYNG ».

m 8-9/10/2009: European College of Veterinary Public Health (ECPVH) Conference 2009
“Veterinary Contributions to Public Health: Expectations, Opportunities and
Implementations”. Zupperoxn pe avaptnuévn avakoivwon (Poster) oTto cuvédpIo e TiTAO:

«Prevalence and antibiotic resistance of Salmonella serovars from poultry carcasses in
Northern Greece»

m 4-5/12/2008: European College of Veterinary Public Health (ECPVH) Conference 2008
“Responding to Veterinary Public Health Challenges: Communication and Education”.
MéEAOG TNG TOTTIKIG OPYAVWTIKAG ETTITPOTITG.

m 6-8/6/2008: 2° MaveArvio Zuvédpio TnG AlsTmioTnovikns ETaipiag Aiaopdahiong Yyieviag Tpogipwy
(A.E.AY.T.). Napouciaon avakoivwong e TiTAO: « ZUXvVOTNTA TNG Trapouadiog Twv Listeria
Spp. o€ o@dyla opviBiwv kpeoTrapaywyng oTn Bépeia EAAGSa»

m 7-10/5/2008: 1st Mediterranean Summit of WPSA: Advances and Challenges in Poultry
Science. ZUMMETOXN OTA TTPOKTIKA TOU CUVEDPIOUKETNV avakoivwon: «Prevalence of
Salmonella and Listeria spp. in poultry carcasses in Northern Greece»

m 14-16/3/2008: 1° MaveAAvIo ZuvEdpio KTnVIATPIKAG TIOPAYWYIKWY {W0WV, UYIEIVI G — A0QAAEING
TPOYINWY JWIKAG TTPoéAeuang & TTpoaTaciag Tou katavaAwth. Mapoucsiaon avakoivwong e
TiTAO: «ZUXvOTNTA TNG Trapouaiag Twv Salmonella spp. o€ o@dyia opviBiwv
KpeoTrapaywyng otn Bopeia EAAGSa»

m 10-12/9/2006:Final COST 920 meeting, “Foodborne zoonosis: a coordinated food chain
approach”, Ploufragan, France. Zupperoxn pe avaptnuévn avakoivworn (Poster) oto guvédpio e
T1iTAO: «Prevalence of Salmonella serovars in poultry carcasses in Northern Greece»

. 4/11/2017: VPHA and AGV Autumn Conference 2017 "Embracing Innovation" - Daventry, UK

. 17/3/2017: VPHA and AGV Spring Conference 2017 “Controlling Tapeworms: Established &
Emerging” - Churchill College, Cambridge, UK

. 5/11/2016: VPHA and AGV Autumn Conference 2016 “Sustainability and Veterinary
Surveillance Roles in an Ever-Changing World Context” - Peterborough, UK
. 26-28/9/2016: Annual Scientific ECVPH Conference - Uppsala, Sweden

. 23/4/2016: VPHA and AGV Spring Conference 2016 "VPH Hands On - Making A Difference
Together"- Birmingham, UK

. 7/11/2015: VPHA and AGV Autumn Conference 2015 "Vets and Industry - a profitable
partnership”- Leeds, UK

. 2-3/6/2006: 10 MaveAArvio Zuvédpio Tng AietmioTnpovikng ETaipiag Alco@dhiong Yyievig
Tpogipwv (A.E.AY.T)

. 16-19/2/2006: 100 MaveAArvio KTnviaTpiké ZuvEédpio

Kpitig emoTnovikwy epyaciwyv oTta Trepiodika Journal of Food Research International (Impact
factor: 2.416), African Journal of Microbiology Research (Impact Factor: 0.533), The Journal of
Infection in Developing Countries (Impact Factor: 1.3), European Food Research and
Technology (Impact Factor: 1.387), Preventive Veterinary Medicine (Impact factor: 2.182)
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   ECV 2014-10-23T15:55:12.437Z 2019-10-01T11:25:48.738Z V3.3 EWA Europass CV true                                   Ιωάννης Σακαρίδης    Ακροπόλεως 9 57001 Θέρμη  EL Ελλάδα  ioannis_s_@hotmail.com   00306938145252  mobile  00302310460063  home  00302310365389  work     true  Ερευνητής <p>Δόκιμος Ερευνητής (βαθμίδας Δ&#39;) στον Τομέα Υγιεινής Τροφίμων Ζωικής Προέλευσης</p>  Ινστιτούτο Κτηνιατρικών Ερευνών, ΕΛΓΟ - Δήμητρα    Θεσσαλονίκη  EL Ελλάδα     false  Επίκουρος καθηγητής Π.Δ. 407 <p>Επίκουρος καθηγητής Π.Δ. 407 στον τομέα Κτηνιατρικής Δημόσιας Υγείας του τμήματος Κτηνιατρικής του ΑΠΘ. Στο πλαίσιο του μαθήματος του 4ου έτους της σχολής &#34;Άσκηση στην Υγιεινή Τροφίμων Ζωικής Προέλευσης και στη Μικροβιολογία Τροφίμων&#34;, συμμετείχα στην διδασκαλία των φοιτητών κατά τις επισκέψεις τους στα σφαγεία,</p>  Σχολή ιατρικών Επιστημών, Τμήμα Κτηνιατρικής    Θεσσαλονίκη  EL Ελλάδα     false  Επίκουρος καθηγητής <p><strong>Επίκουρος καθηγητής </strong>στον τομέα<strong> Κτηνιατρικής Δημόσιας Υγείας </strong>της <strong>Κτηνιατρικής σχολής </strong>του <strong>Πανεπιστημίου του Surrey</strong>. Στο πλαίσιο των μαθημάτων του 3ου και 4ου έτους της σχολής που σχετίζονται με την<strong> Κτηνιατρική Δημόσια Υγεία, </strong>συμμετείχα στις διαλέξεις, στα εργαστηριακά μαθήματα, στις επισκέψεις με τους φοιτητές σε σφαγεία, πτηνοσφαγεία και τυροκομεία, στην επιλογή των θεμάτων για τις θεωρητικές και εργαστηριακές εξετάσεις και στη διόρθωση των αντίστοιχων θεμάτων.</p><p>Ήμουν κυρίως υπεύθυνος για τη διδασκαλία των μαθημάτων Μικροβιολογία Τροφίμων, Τροφιμογενείς λοιμώξεις και τοξινώσεις, Επιθεώρηση του κόκκινου κρέατος και του κρέατος πουλερικών , Ασφάλεια των Τροφίμων, HACCP και άλλα Συστήματα Διασφάλισης Ποιότητας (ISO 22000 και 9001 , BRC , IFS , Global GAP) και τη χρήση μοριακών μεθόδων για την ανίχνευση των νοθειών στα τρόφιμα και για την ταυτοποίηση και γενοτύπηση των τροφιμογενών παθογόνων μικροοργανισμών.</p><p>Ήμουν επίσης ο επικεφαλής/συντονιστής του κύκλου εκπαίδευσης που σχετίζεται με την Κτηνιατρική Δημόσια Υγεία στο 5ο έτος του προγράμματος σπουδών, ο συντονιστής των Κτηνιατρικών Ερευνητικών Σεμιναρίων, ο συντονιστής ενός προπτυχιακού και ενός μεταπτυχιακού μαθήματος και μέλος της Ερευνητικής Επιτροπής και της NASPA επιτροπής της Κτηνιατρικής Σχολής του Surrey.</p>  University of Surrey    Guildford  UK Ηνωμένο Βασίλειο     false  Ερευνητής <p>Εκπόνηση της μεταδιδακτορικής έρευνας με τίτλο: &#34;Μελέτη για τον επιπολασμό, υποτυποποίηση και έλεγχο της αντιμικροβιακής αντοχής του καμπυλοβακτηριδίου από σφάγια ορνιθίων και μη παστεριωμένα γαλακτοκομικά προιόντα&#34; χρηματοδοτούμενης από το Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξηςκαι Τροφίμων και την Ευρωπαική Ένωση.</p>  Ινστιτούτο Κτηνιατρικών Ερευνών ΕΘΙΑΓΕ    Θεσσαλονίκη  EL Ελλάδα     false  Ερευνητής <p>Εκπόνηση μεταδιδακτορικής έρευνας με τίτλο: &#34;Ανάπτυξη μεθόδων γρήγορης ανίχνευσης παθογόνων οργανισμών&#34; χρηματοδοτούμενης από την SIEMENS και το Ίδρυμα Κρατικών Υποτροφιών - ΙΚΥ.</p>  Ινστιτούτο Εφαρμοσμένων Βιοεπιστημών του Εθνικού Κέντρου Έρευνας και Τεχνολογικής Ανάπτυξης     false  Επικεφαλής Επιθεωρητής <p><strong>Επικεφαλής Επιθεωρητής ISO 22000, ISO 9001, Non GMO Feed – </strong>Εξωτερικός συνεργάτης EUROCERT</p><p>Εκπαιδευόμενος επιθεωρητής <strong>BRC (v6) </strong>μετά από επιτυχημένη παρακολούθηση σεμιναρίου με εξετάσεις και <strong>IFS (v6)</strong></p><p>(Έχω πραγματοποιήσει <strong>περισσότερες από 120 επιθεωρήσεις </strong>των ανωτέρω συστημάτων διασφάλισης ποιότητας και ασφάλειας σε εταιρίες τροφίμων).</p><p>Επικεφαλής επιθεωρητής των καταστημάτων λιανικού εμπορίου Μαρινόπουλος - Carrefour, Εκπαιδευτής του προσωπικού των καταστημάτων σχετικά με τις βασικές αρχές Υγιεινής και Ασφάλειας των τροφίμων. </p><ul><li> 8 επιθεωρήσεις σε Hypermarket Carrefour (4,000-12,000 m<sup>2</sup>)</li><li>18 επιθεωρήσεις σε Carrefour (600-4,000 m<sup>2</sup>)</li><li>20 εκπαιδευτικά σεμινάρια (8 ώρες) 15-16 εργαζομένων κάθε φορά (Συνολική εκπαίδευση &gt; 300 εργαζομένων)</li></ul>  EUROCERT A.E.     false  Σύμβουλος <p><strong>Σύμβουλος – Συνεργάτης </strong>βιομηχανιών τροφίμων για την ανάπτυξη συστημάτων<strong> HACCP και ISO 22000, </strong>και σε θέματα ασφάλειας τροφίμων, μικροβιολογίας, υγιεινής και τεχνολογίας τροφίμων και εκπαίδευσης προσωπικού (Έχω συγγράψει <strong>περισσότερες από 40 μελέτες </strong><strong>HACCP και </strong><strong>ISO 22000</strong> για εταιρίες τροφίμων)</p>  Αυτοαπασχολούμενος     false  Επίκουρος καθηγητής <p><strong>Επίκουρος καθηγητής </strong>στον τομέα<strong> Κτηνιατρική Δημόσια Υγεία </strong>της <strong>Κτηνιατρικής σχολής </strong>του <strong>Πανεπιστημίου του Λίβερπουλ</strong>. Στο πλαίσιο των μαθημάτων του 3ου και 4ου έτους της σχολής που σχετίζονται με την<strong> Κτηνιατρική Δημόσια Υγεία, </strong>συμμετείχα στις διαλέξεις, στα εργαστηριακά μαθήματα, στις επισκέψεις με τους φοιτητές σε σφαγεία, πτηνοσφαγεία και τυροκομεία, στην επιλογή των θεμάτων για τις θεωρητικές και εργαστηριακές εξετάσεις και στη διόρθωση των αντίστοιχων θεμάτων. Ήμουν κυρίως υπεύθυνος για τη διδασκαλία των μαθημάτων Μικροβιολογία Τροφίμων, Τροφιμογενείς λοιμώξεις και τοξινώσεις, Επιθεώρηση του κόκκινου κρέατος και του κρέατος πουλερικών , Ασφάλεια των Τροφίμων, HACCP και άλλα Συστήματα Διασφάλισης Ποιότητας (ISO 22000 και 9001 , BRC , IFS , Global GAP) και τη χρήση μοριακών μεθόδων για την ανίχνευση των νοθειών στα τρόφιμα και για την ταυτοποίηση και γενοτύπηση των τροφιμογενών παθογόνων μικροοργανισμών.</p>  Πανεπιστήμιο του Λίβερπουλ     false  Μεταδιδακτορικός ερευνητής <p><strong>Μεταδιδακτορικός ερευνητής </strong>στο Ινστιτούτο Εφαρμοσμένων Βιοεπιστημών<strong> (ΙΝΕΒ) </strong>του Εθνικού Κέντρου Έρευνας και Τεχνολογικής Ανάπτυξης<strong> (ΕΚΕΤΑ) </strong>στα πλαίσια του ερευνητικού προγράμματος <strong>«Agri-Genomics Transfer and Dissemination Between Greece &amp; Bulgaria» </strong>και<strong> Inno Food See</strong><strong>. </strong>Συμμετείχα στις συνεδριάσεις της διευθύνουσας επιτροπής, στην σύνταξη παραδοτέων και φυλλαδίων διάδοσης, στην προετοιμασία του εκπαιδευτικού υλικού και στην εκπαίδευση - κατάρτιση ερευνητών από χώρες της Ανατολικής Ευρώπης που συμμετείχαν στα ανωτέρω προγράμματα. Ήμουν επίσης μέλος της ερευνητικής ομάδας που ήταν υπεύθυνη για την ανίχνευση της παρουσίας DNA αλόγου σε τρόφιμα στη Βόρεια Ελλάδα. Επιπλέον, ήμουν υπεύθυνος για την προετοιμασία του ιδρύματος κατά τη διαδικασία πιστοποίησης έναντι του προτύπου ISO 17025 για μοριακές μεθόδους.</p>  Ινστιτούτο Εφαρμοσμένων Βιοεπιστημών (ΙΝΕΒ) του Εθνικού Κέντρου Έρευνας και Τεχνολογικής Ανάπτυξης (ΕΚΕΤΑ)     false  Επόπτης Κτηνίατρος <p><strong>Επόπτης </strong>στον Ελληνικό Οργανισμό Γάλακτος και Κρέατος (<strong>ΕΛΟΓΑΚ</strong>) υπεύθυνος για τον έλεγχο ισοζυγίων κρέατος. Πραγματοποίησα περισσότερες από <strong>150 επιθεωρήσεις</strong> σε γαλακτοβιομηχανίες, τυροκομεία, σφαγεία, πτηνοσφαγεία και επιχειρήσεις εμπορίας, τεμαχισμού και επεξεργασίας κρέατος.</p>  Ελληνικός Οργανισμός Γάλακτος και Κρέατος (ΕΛΟΓΑΚ)     false  22230 Κτηνίατρος <p><strong>Κτηνίατρος</strong> στο Κέντρο Κτηνιατρικών Ιδρυμάτων Θεσσαλονίκης (<strong>Κ.Κ.Ι.Θ.</strong>) στο τμήμα Παθολογίας Πτηνών</p>  Κέντρο Κτηνιατρικών Ιδρυμάτων Θεσσαλονίκης (Κ.Κ.Ι.Θ.)     false  Επόπτης Κτηνίατρος <p><strong>Επόπτης</strong> στον Ελληνικό Οργανισμό Γάλακτος και Κρέατος (<strong>ΕΛΟΓΑΚ</strong>) υπεύθυνος για τον έλεγχο ισοζυγίων κρέατος και γάλακτος. Πραγματοποίησα <strong>περισσότερες από 150 επιθεωρήσεις</strong> σε γαλακτοβιομηχανίες, τυροκομεία, σφαγεία, πτηνοσφαγεία και επιχειρήσεις εμπορίας, τεμαχισμού και επεξεργασίας κρέατος</p>  Ελληνικός Οργανισμός Γάλακτος και Κρέατος (ΕΛΟΓΑΚ)    true  Εκπαιδευτής <p><strong>Εκπαιδευτής-Συνεργάτης Ενιαίου Φορέα Ελέγχου Τροφίμων</strong> (Ε.Φ.Ε.Τ.) ενταγμένος στο Γενικό Μητρώο Εκπαιδευτών του ΕΦΕΤ, με αριθμό μητρώου 667</p>  ΕΦΕΤ     false  Έφεδρος Σμηνίας Κτηνίατρος <p><strong>Έφεδρος Κτηνίατρος</strong> της <strong>Πολεμικής Αεροπορίας</strong>. Υπεύθυνος για τον έλεγχο των προμηθειών, των μαγειρείων, των εστιατορίων και των κυλικείων των μονάδων 124 ΠΒΕ, 251 ΓΝΑ, 351 ΜΚΒ και 113 ΠΜ.</p>  Πολεμική Αεροπορία     false  Κτηνίατρος - Μικροβιολόγος <p><strong>Υπεύθυνος </strong>για την<strong> υποβολή της πρότασης , </strong>την<strong> πειραματική διαδικασία </strong>και την<strong> εκπόνηση μελέτης</strong> του έργου του <strong>Υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων</strong> με τίτλο: «<em>Μελέτη για αποτελεσματικότερο υγειονομικό έλεγχο σφαγίων και προϊόντων κρέατος από κοτόπουλο σε σφαγειοτεχνικές εγκαταστάσεις και σύγκριση της ποιότητας των παραγομένων προϊόντων μεταξύ σύγχρονων και παραδοσιακών (παλαιάς τεχνολογίας) σφαγείων στην κεντρική Μακεδονία».</em></p>  Επιτροπή Ερευνών Αριστοτελείου Πανεπιστημίου Θεσσαλονίκης     false  22230 Κτηνίατρος <p><strong>Κτηνίατρος</strong> στην Κτηνιατρική Διεύθυνση Κιλκίς στο τμήμα Κτηνιατρική Δημόσιας Υγείας.</p><p>Κτηνιατρικές δραστηριότητες και επιθεωρήσεις εταιριών τροφίμων</p>  Κτηνιατρική Διεύθυνση Κιλκίς     false  Εργαστηριακός Συνεργάτης <p><strong>Εργαστηριακός Συνεργάτης </strong>στα  μαθήματα του τομέα Υγιεινής και Τεχνολογίας Τροφίμων Ζωικής Προέλευσης της <strong>Κτηνιατρικής Σχολής του Α.Π.Θ</strong>.</p>  Κτηνιατρική Σχολή Α.Π.Θ.      false Μέλος της Ακαδημίας Ανώτατης Εκπαίδευσης <p><strong>Βρετανικό πρότυπο</strong> <strong>πλαίσιο </strong>για τη <strong>διδασκαλία </strong>και τη <strong>στήριξη </strong>της <strong>μάθησης </strong>στην <strong>τριτοβάθμια εκπαίδευση</strong>.</p><p><strong>Κωδικός αναγνώρισης: PR137268</strong></p>  Τμήμα Ανώτατης Εκπαίδευσης, University of Surrey    Guildford  UK Ηνωμένο Βασίλειο     false Διδάκτορας της Κτηνιατρικής Σχολής <p><strong>Διδάκτορας</strong> <strong>(</strong><strong>PhD)</strong> στον τομέα της Υγιεινής των Τροφίμων Ζωικής προέλευσης, <strong>Σχολή Κτηνιατρικής</strong>, Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης</p><p>Βαθμός Διδ. Διατριβής :  <strong>Άριστα</strong></p><p>  Θέμα Διδ. Διατριβής : <b>Βιοπροστασία του ορνιθείου κρέατος και των προϊόντων του από παθογόνους μικροοργανισμούς</b></p>  Κτηνιατρική Σχολή Α.Π.Θ.     false Μεταπτυχιακός τίτλος <p><strong>MSc </strong><strong></strong><strong>in </strong><strong></strong><strong>Food </strong><strong></strong><strong>Technology</strong><strong> &amp; </strong><strong>Quality </strong><strong></strong><strong>Assurance </strong>(Τεχνολογία Τροφίμων και Διασφάλιση Ποιότητας)</p><p>Βαθμός Πτυχίου :  <strong>Άριστα</strong> (PASS with <strong>DISTINCTION</strong>) </p><p>Τίτλος διπλ. εργασίας:  <strong>Age </strong><strong>gelation </strong><strong>of </strong><strong>UHT </strong><strong>milk</strong> (Ζελατινοποίηση του UHT γάλακτος στη πάροδο του χρόνου).</p><p>Βασικά Μαθήματα :  Food Microbiology, Food Chemistry, Food Analysis, Sensory Analysis, Food Processing, Statistics, Quality Assurance <strong>(BRC,  HACCP, ISO </strong><strong></strong><strong>9001),</strong> Food Legislation, Microbial Quality Assurance, Commodities.</p>  The University of Reading     false Πτυχίο Κτηνιατρικής Σχολής <p>Βαθμός Πτυχίου :  <strong>Λίαν καλώς</strong> (6,51) </p><p>Κατεύθυνση Υγιεινής και Τεχνολογίας Τροφίμων Ζωικής Προέλευσης</p>  Κτηνιατρική Σχολή Α.Π.Θ.      el ελληνικά    en αγγλικά  C2 C2 C2 C2 C2   Μεταπτυχιακή Φοίτηση σε Βρετανικό Πανεπιστήμιο, First Certificate in English (Grade: A), TOEFL: 253   fr γαλλικά  C1 C1 C1 C1 C1   Certificat (Bien), Sorbonne I (Passable)  <p><b>Σεμινάρια</b> </p><p><strong>23/11/11-26/11/11: BRC </strong>Global Standards<strong>. Third Party Auditor – Global Standard for Food Safety (Issue 6)</strong> υπό την αιγίδα της <strong>EUROCERT</strong></p><p><strong>15/5/08-16/5/08: </strong>«Εσωτερικοί επιθεωρητές συστημάτων διαχείρισης ασφάλειας των τροφίμων σύμφωνα με το πρότυπο <strong>ΕΛΟΤ </strong><strong>EN </strong><strong>ISO</strong><strong> 22000:2005</strong>» υπό την αιγίδα της <strong>EUROCERT</strong></p><p><strong>29/10/07-9/11/07: </strong>«Μηχανισμοί ανθεκτικότητας στα αντιβιοτικά, Σύγχρονες μοριακές τεχνικές» υπό την αιγίδα του <strong>ΕΘΙΑΓΕ</strong></p><p><strong>15-19/5/06:</strong> «Έλεγχος συστημάτων διασφάλισης ποιότητας τροφίμων (<strong>HACCP</strong>)» υπό την αιγίδα του <strong>ΕΦΕΤ</strong></p><p><strong>30/5/05-3/6/05: </strong>«Trichinella spiralis, εκπαίδευση των κτηνιάτρων του δημοσίου» Κτηνιατρική Σχολή ΑΠΘ</p><p><strong>26–30/7/04:</strong> <strong>Food Safety Management Systems Auditor/ Lead Auditor Training Course (ISO 9001) </strong>Food Industry Training Reading (F.I.T.R.) Course number A17192 Certificated by IRCA (Certificate no: LA 441)</p><p><strong>3/6</strong><strong>/04: </strong>“Health Claims, GM, Allergens: Getting the New Labelling Requirements Right”Food Industry Training Reading (<strong>F.I.T.R.</strong>)</p>  <p>Word, Excel, Internet, Outlook, Powerpoint, Windows (<strong>Πιστοποιητικό</strong><strong> ACTA</strong>)</p>   B1 BE B    projects Προγράμματα <p><strong><u>Ερευνητικό έργο ως επικεφαλής Ερευνητής</u></strong></p><p><strong>1/03/2016-31/07/2016</strong>: Σχεδιασμός, υλοποίηση και εκπόνηση της έρευνας με τίτλο: &#34;Investigating the association between the microbiome profile of broilers with the occurrence and burden of Campylobacter infection&#34; χρηματοδοτούμενης από τη Σχολή Υγείας και Ιατρικών Επιστημών του πανεπιστημίου του Surrey.</p><p>Προϋπολογισμός έργου: £32.000,00</p><p> </p><p><strong>01/02/2015–30/11/2015</strong>:  Σχεδιασμός, υλοποίηση και εκπόνηση της μεταδιδακτορικής έρευνας με τίτλο: &#34;Μελέτη για τον επιπολασμό, υποτυποποίηση και έλεγχο της αντιμικροβιακής αντοχής του καμπυλοβακτηριδίου από σφάγια ορνιθίων και μη παστεριωμένα γαλακτοκομικά προιόντα&#34; χρηματοδοτούμενης από το Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων και την Ευρωπαική Ένωση.</p><p>Προϋπολογισμός έργου: 32.485,00 €</p><p> </p><p><strong>15/9/2014-31/01/2015</strong>: Σχεδιασμός και υλοποίηση μεταδιδακτορικής έρευνας με τίτλο: &#34;Ανάπτυξη μεθόδων γρήγορης ανίχνευσης παθογόνων οργανισμών&#34; του Προγράμματος Χρηματοδότησης  Ερευνητικών Προγραμμάτων Αριστείας ΙΚΥ-SIEMENS.</p><p>Προϋπολογισμός έργου: 37.000,00 €</p><p> </p><p><strong><u>Ερευνητικό έργο ως μέλος ερευνητικής ομάδας</u></strong></p><p><strong>01/02/2012–31/01/2014</strong>: Μεταδιδακτορικός ερευνητής στο Ινστιτούτο Εφαρμοσμένων Βιοεπιστημών (ΙΝΕΒ) του Εθνικού<br />Κέντρου Έρευνας και Τεχνολογικής Ανάπτυξης (ΕΚΕΤΑ) στα πλαίσια του ερευνητικού προγράμματος «Inno Food See».</p><p>Προϋπολογισμός έργου: 1.682.245,00 €</p><p> </p><p><strong>01/02/2012–31/01/2014</strong>: Μεταδιδακτορικός ερευνητής στο Ινστιτούτο Εφαρμοσμένων Βιοεπιστημών (ΙΝΕΒ) του Εθνικού<br />Κέντρου Έρευνας και Τεχνολογικής Ανάπτυξης (ΕΚΕΤΑ) στα πλαίσια του ερευνητικού προγράμματος «Agri-Genomics Transfer and Dissemination Between Greece &amp; Bulgaria».</p><p>Προϋπολογισμός έργου: 498.160,25 €</p><p> </p><p><strong>06/10/2005–18/10/2006</strong>: Υπεύθυνος για την υποβολή της πρότασης, την πειραματική διαδικασία και την εκπόνηση<br />μελέτης του έργου που χρηματοδοτήθηκε από το Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων με τίτλο: «Μελέτη για<br />αποτελεσματικότερο υγειονομικό έλεγχο σφαγίων και προϊόντων κρέατος από κοτόπουλο σε σφαγειοτεχνικές εγκαταστάσεις και σύγκριση της ποιότητας των παραγομένων προϊόντων μεταξύ<br />σύγχρονων και παραδοσιακών (παλαιάς τεχνολογίας) σφαγείων στην κεντρική Μακεδονία».</p><p>Προϋπολογισμός έργου: 70.000 €</p>   publications Δημοσιεύσεις <p><strong>1.</strong><strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Nikolaos Soultos, Eleni Iossifidou, Paulos Koidis and Ioannis Ambrosiadis (2011) Prevalence and antimicrobial resistance of Salmonella serovars from chicken carcasses in Northern Greece - Journal of Food Safety – 31, 203 – 210. I.F. &#61; 0.72</p><p><strong>2.</strong><strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Nikolaos Soultos, Eleni Iossifidou, Anna Papa, Ioannis Ambrosiadis and Paulos Koidis (2011) Prevalence and antimicrobial resistance of Listeria monocytogenes from chicken carcasses in Northern Greece - Journal of Food Protection – 74, 1017 – 1021. I.F. &#61; 1.937</p><p><strong>3.</strong><strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Nikolaos Soultos, Chrysostomos Dovas, Ekaterini Papavergou, Ioannis Ambrosiadis and Paulos Koidis (2012) Isolation and identification of lactic acid bacteria from chicken carcasses with inhibitory activity against Salmonella spp. and Listeria monocytogenes – Anaerobe – 18, 62 – 66. I.F. &#61; 2.409</p><p><strong>4.</strong><strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Ioannis Ganopoulos, Anagnostis Argiriou and Athanasios Tsaftaris (2013). High Resolution Melting analysis for quantitative detection of bovine milk in pure water Buffalo Mozzarella and other buffalo dairy products. International Dairy Journal – 28, 32 – 35. I.F.&#61;2.401.</p><p><strong>5.</strong><strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Ioannis Ganopoulos, Anagnostis Argiriou and Athanasios Tsaftaris. (2013) A fast and accurate method for controlling the correct labelling of products containing buffalo meat using High Resolution Melting (HRM) analysis. Meat Science – 94, 84-88, I.F.&#61; 2.275</p><p><strong>6.</strong>Ioannis Ganopoulos*, <strong>Ioannis Sakaridis*</strong>, Anagnostis Argiriou, Panagiotis Madesis and Athanasios Tsaftaris. (2013) A novel closed-tube method based on High Resolution Melting (HRM) analysis for authenticity testing and quantitative detection in Greek PDO Feta cheese. Food Chemistry – 141, 835-840, I.F.&#61; 3.65</p><p><strong>7.</strong><strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Nikolaos Soultos, Christos Batzios, Paulos Koidis and Ioannis Ambrosiadis (2014) Evaluation of lactic acid bacteria isolated from chicken carcasses with inhibitory activity against Salmonella spp. and Listeria monocytogenes Checz Journal of Food Sciences - 32 (1), 61–68, I.F. &#61; 0.676</p><p><strong>8.</strong><strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Ioannis Ganopoulos, Panagiotis Madesis, Athanasios Tsaftaris and Anagnostis Argiriou. (2014) Genotyping of Listeria monocytogenes strains isolated from poultry carcasses using High Resolution Melting (HRM) analysis. Biotechnology &amp; Biotechnological Equipment, (http://dx.doi.org/10.1080/13102818.2014.901681) I.F. &#61; 0.760</p><p><strong>9.</strong>Panagiotis Madesis, Ioannis Ganopoulos, <strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Argiriou Anagnostis, Athanasios Tsaftaris. (2014) Recent advances of DNA-based methods for tracing the botanical origin of food products. Food Research International – 60, 163–172, I.F. &#61; 3.005</p><p><strong>10.</strong><strong>Ioannis Sakaridis</strong>, Ioannis Ganopoulos, Nikolaos Soultos, Anagnostis Argiriou, Panagiotis Madesis and Athanasios Tsaftaris. (2014) Identification of Lactic Acid Bacteria isolated from poultry carcasses by High Resolution Melting (HRM) analysis. European Food Research and Technology - 238 (4), 691-697, I.F. &#61; 1.436.</p><p><strong>11. Ioannis Sakaridis</strong> and Michael J. Lewis. (2016) Detecting a rapid method for measuring the proteolytic activity of raw and UHT milk. SDRP Journal of Food Science &amp; Technology – 1 (2).</p><p><strong>12. Ioannis Sakaridis</strong>, Richard J. Ellis, Shaun A. Cawthraw, Arnoud H.M. van Vliet, Dov J. Stekel, Johanna Penell, Mark Chambers, Roberto M. La Ragione, Alasdair J. Cook. (2018) Investigating the association between the caecal microbiomes of broilers and Campylobacter burden. Frontiers in Microbiology, (9) 927, I.F. &#61; 4.076.</p><p><strong>13. Ioannis Sakaridis</strong>, Theofilos Papadopoulos, Evridiki Boukouvala, Loukia Ekateriniadou, Georgios Samouris and Antonios Zdragas. (2019) Prevalence and antimicrobial resistance of Campylobacter spp. in a Greek poultry slaughterhouse: Evidence of cross-contamination through the slaughtering procedure. Acta Veterinaria, 69 (3), 325-339, I.F. &#61; 0.656.</p><p><strong>14. Ioannis Sakaridis.</strong> How is Brexit going to affect the Higher Education sector in the UK? Under review</p><p> </p><p>*equal contribution</p>   presentations Παρουσιάσεις <ul><li>3-4/4/2019: Meeting of the SCAR CWG on Animal Health &amp;Welfare Research.<strong> Προσκεκλημένος ομιλητής</strong> με τίτλο εισήγησης: <strong>&#34;Valuing and protecting the food chain&#34;</strong></li><li><strong>11-14/5/2018:</strong> 14ο Πανελλήνιο Κτηνιατρικό Συνέδριο με θέμα: «Η Κτηνιατρική σε ένα κόσμο που αλλάζει». <strong>Προσκεκλημένος ομιλητής</strong> με τίτλο εισήγησης: «<strong>Ανίχνευση νοθείας σε τρόφιμα ζωικής προέλευσης με τη χρήση μοριακών μεθόδων</strong>»</li><li><strong>24-25/4/2017:</strong> Multi-scale Analysis of Host-microbe Interactions στο Norwich του Ηνωμένου Βασιλείου. Συμμετοχή με <strong>αναρτημένη ανακοίνωση (Poster)</strong> στο συνέδριο με τίτλο: &#34;<strong>Investigating the association between the ceacal microbiome profile of broilers and the prevalence, and burden of <em>Campylobacter </em>infection</strong>&#34;  </li><li><strong>14/3/2013: </strong>Infoday του ευρωπαϊκού ερευνητικού προγράμματος Inno Food See στην Οδησσό της Ουκρανίας. <strong>Παρουσίαση</strong><strong> ανακοίνωσης </strong>με τίτλο: <strong>«Biopreservation of foods of animal origin»</strong></li><li><strong>9/3/2013: </strong>«Προβιοτικά τρόφιμα» Ημερίδα Υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων.<strong> Παρουσίαση ανακοίνωσης </strong>με τίτλο:<strong> «Απομόνωση και ταυτοποίηση βιοπροστατευτικών καλλιεργειών οξυγαλακτικών βακτηρίων» </strong></li><li><strong>4/7/2012: </strong>Metagenomes and Food: Innovations for Agriculture, Nutrition and Health. Συνέδριο υπό την αιγίδα του Ινστιτούτου Εφαρμοσμένων Βιοεπιστημών, του Συνδέσμου Βιομηχανιών Βορείου Ελλάδας και του Γαλλικού Προξενείου. <strong> Παρουσίαση ανακοίνωσης</strong> με τίτλο:<strong> «</strong><strong>Microbial </strong><strong>Metagenomics </strong><strong>of </strong><strong>Animal </strong><strong>products»</strong></li><li><strong>11-13/11/2011:</strong> 4<sup>ο</sup> Πανελλήνιο Συνέδριο Τροφίμων. Σύγχρονη Προσέγγιση στην Υγιεινή και Ασφάλεια των Τροφίμων. <strong>Παρουσίαση ανακοίνωσης</strong> με τίτλο: <strong>«Αξιολόγηση της αντιμικροβιακής δράσης των οξυγαλακτικών βακτηρίων έναντι των </strong><strong><em>Salmonella </em></strong><strong>spp. και </strong><strong><em>Listeria </em></strong><strong><em>monocytogenes</em> που απομονώθηκαν από σφάγια ορνιθίων».</strong></li><li><strong>18-20/3/2011: </strong>2<sup>ο</sup> Πανελλήνιο Συνέδριο Κτηνιατρικής παραγωγικών ζώων, υγιεινής – ασφάλειας τροφίμων ζωικής προέλευσης &amp; προστασίας του καταναλωτή. <strong>Παρουσίαση ανακοίνωσης</strong> με τίτλο: «<strong>Απομόνωση και ταυτοποίηση οξυγαλακτικών βακτηρίων από σφάγια κοτόπουλου με ανασταλτική δράση κατά </strong><strong><em>Salmonella </em></strong><strong>spp. και </strong><strong><em>Listeria </em></strong><strong><em>monocytogenes</em></strong>»</li><li><strong>4-6/6/2010: </strong>3<sup>ο</sup> Πανελλήνιο Συνέδριο της Διεπιστημονικής Εταιρίας Διασφάλισης Υγιεινής Τροφίμων (Δ.Ε.Δ.Υ.Τ.). <strong>Συμμετοχή</strong> στα πρακτικά του συνεδρίου με την <strong>ανακοίνωση</strong>: «<strong>Διερεύνηση της παρουσίας οξυγαλακτικών καλλιεργειών σε σφάγια ορνιθίων κρεοπαραγωγής ».</strong></li><li><strong>8-9/10/2009: </strong>European College of Veterinary Public Health <strong>(ECPVH)</strong> Conference 2009 <strong>“Veterinary Contributions to Public Health: Expectations, Opportunities and Implementations”. Συμμετοχή</strong> με αναρτημένη ανακοίνωση (<strong>Poster)</strong> στο συνέδριο με τίτλο: «<strong>Prevalence and antibiotic resistance of <em>Salmonella</em> serovars from poultry carcasses in Northern Greece</strong><strong>»</strong></li><li><strong>4-5/12/2008: </strong>European College of Veterinary Public Health <strong>(ECPVH)</strong> Conference 2008 <strong>“Responding to Veterinary Public Health Challenges: Communication and Education”. </strong>Μέλος της τοπικής οργανωτικής επιτροπής.</li><li><strong>6-8/6/2008: </strong>2<sup>ο</sup> Πανελλήνιο Συνέδριο της Διεπιστημονικής Εταιρίας Διασφάλισης Υγιεινής Τροφίμων (Δ.Ε.Δ.Υ.Τ.). <strong>Παρουσίαση ανακοίνωσης</strong> με τίτλο: «<strong>Συχνότητα της παρουσίας των </strong><strong><em>Listeria </em></strong><strong>spp. σε σφάγια ορνιθίων κρεοπαραγωγής στη Βόρεια Ελλάδα</strong>»</li><li><strong>7-10/5/2008: </strong>1st Mediterranean Summit of WPSA: Advances and Challenges in Poultry Science. <strong>Συμμετοχή </strong>στα πρακτικά του συνεδρίουμετην <strong>ανακοίνωση</strong>: «<strong>Prevalence of <em>Salmonella</em> and <em>Listeria</em> spp. in poultry carcasses in Northern Greece</strong><strong>»</strong></li><li><strong>14-16/3/2008: </strong>1<sup>ο</sup> Πανελλήνιο Συνέδριο Κτηνιατρικής παραγωγικών ζώων, υγιεινής – ασφάλειας τροφίμων ζωικής προέλευσης &amp; προστασίας του καταναλωτή. <strong>Παρουσίαση ανακοίνωσης</strong> με τίτλο: «<strong>Συχνότητα της παρουσίας των </strong><strong><em>Salmonella </em></strong><strong>spp. σε σφάγια ορνιθίων κρεοπαραγωγής στη Βόρεια Ελλάδα</strong>»</li><li><strong>10-12/9/2006:</strong> <strong>Final COST 920 meeting</strong>, “Foodborne zoonosis: a coordinated food chain approach”, Ploufragan, France. <strong>Συμμετοχή</strong> με αναρτημένη ανακοίνωση (<strong>Poster</strong>) στο συνέδριο με τίτλο: «<strong>Prevalence of <em>Salmonella</em> serovars </strong><strong>in</strong><strong> poultry carcasses in Northern Greece</strong>»</li></ul>   conferences Συνέδρια <p> </p><p>▪       <strong>4/11/2017:</strong> VPHA and AGV Autumn Conference 2017 &#34;Embracing Innovation&#34; - Daventry, UK</p><p>▪       <strong>17/3/2017: </strong>VPHA and AGV Spring Conference 2017 “Controlling Tapeworms: Established &amp; Emerging” - Churchill College, Cambridge, UK</p><p>▪       <strong>5/11/2016: </strong>VPHA and AGV Autumn Conference 2016 “Sustainability and Veterinary Surveillance Roles in an Ever-Changing World Context” - Peterborough, UK</p><p>▪       <strong>26-28/9/2016: </strong>Annual Scientific ECVPH Conference - Uppsala, Sweden</p><p>▪       <strong>23/4/2016: </strong>VPHA and AGV Spring Conference 2016  &#34;VPH Hands On - Making A Difference Together&#34;- Birmingham, UK</p><p>▪       <strong>7/11/2015: </strong>VPHA and AGV Autumn Conference 2015 &#34;Vets and Industry - a profitable partnership&#34;- Leeds, UK</p><p>▪       <strong>2-3/6/2006:</strong> 1ο Πανελλήνιο Συνέδριο της Διεπιστημονικής Εταιρίας Διασφάλισης Υγιεινής Τροφίμων (Δ.Ε.Δ.Υ.Τ.)</p><p>▪       <strong>16-19/2/2006: </strong>10ο Πανελλήνιο Κτηνιατρικό Συνέδριο</p>   Αξιολογήσεις <p><strong>Κριτής επιστημονικών εργασιών</strong> στα περιοδικά <strong>Journal of Food Research International </strong>(Impact factor: 2.416), <strong>African Journal of Microbiology Research</strong> (Impact Factor: 0.533), <strong>The Journal of Infection in Developing Countries </strong>(Impact Factor: 1.3),  <strong>European Food Research and Technology</strong> (Impact Factor: 1.387), <strong>Preventive Veterinary Medicine</strong> (Impact factor: 2.182) και <strong>International Journal of One Health.</strong></p><p> </p><p><strong>Αξιολογητής </strong>του <strong>Ελληνικού Ιδρύματος Έρευνας και Καινοτομίας</strong> (ΕΛΙΔΕΚ) για μεταδιδακτορικές ερευνητικές προστάσεις.</p> 

